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UVAS
100% Tempranillo

VINEDO

Edad media de 35 afos, situado a 380 m de altura,
dispuesto en espaldera, con riego controlado por goteo y
enraizado en suelo franco fino en superficie y caliza
profunda.

ELABORACION

Uva despalillada y maceracion pre-fermentativa corta
seguida de fermentacién alcohdlica controlada a 269°;
batonage de lias naturales combinado con micro-

Barvan oxigenacidén y fermentacion malolactica espontanea.
T

Tururiibalas CRIANZA

12 meses en barricas de roble americano 80% + francés
20%. Posterior filtracion abierta y embotellado. No esta
tratado por frio a fin de conservar integras sus cualidades
organolépticas. Por este motivo hay que tener en cuenta la
temperatura de almacenaje, que no debe ser inferior a 8°C.

GRADO ALCOHOLICO
13,50

CATA

Color vivo con nucleo de capa media granate oscuro y ribete
ancho de matiz rubi vivo. Brillante y limpio. En nariz, al
descorche aparece el cremoso roble americano que vira a
mayor complejidad segun respira el vino, resultando en una
dulce mezcla de endrinas, guindas maceradas, chocolate,
canela y clavo. Todavia tiene que crecer en botella. En boca
es elegante, con ligeros taninos dulces y muy maduros, un
amargor de cacao bien integrado y buena acidez. Conserva
parte de fruta primaria junto con esas notas especiadas.

RECOMENDACIONES

Temperatura de conservacion por encima de 8°C.
Temperatura recomendada de consumo: 16°C




